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Cataluia serad Region Mundial de la Gastronomia
en el afo 2025

= Este reconocimiento confirma la consolidacion de un
modelo turistico innovador y regenerativo donde la
revolucion gastrondémica de Catalufia va mucho mas alla
del restaurante y abre sus puertas a descubrir el territorio
y la produccion alimentaria local y singular

= El Govern destinara 9 millones de euros para impulsar
nuevas iniciativas que pongan en valor el potencial de
Cataluiia como referente enogastronémico

Lunes, 12 de junio de 2023.— Catalufia serda Region Mundial de la Gastronomia en el
afio 2025. Asi lo han anunciado el consejero de Empresa y Trabajo, Roger Torrent i
Ramio, y el secretario de Alimentacion del Departamento de Accion Climatica,
Alimentacién y Agenda Rural, Carmel Modol i Bresoli, en un acto celebrado hoy en los
jardines de Palau Robert de Barcelona que ha contado con la presencia de algunos de
los chefs mas reconocidos de la cocina catalana y maximos representantes del sector
agricola, ganadero y pesquero.

La distincion de Regién Mundial de la Gastronomia 2025 “nos ayudara a poner en
valor la produccion alimentaria, nuestra cocina y nuestro destino”, ha afirmado el
conseller Torrent. Para el responsable de Empresa y Trabajo, “nuestro legado
culinario, vinculado a la innovacion y el talento, han hecho que Catalunya sea el
pais del mundo donde se come y bebe mejor”.

El secretario de Alimentacion, Carmel Modol i Bresoli, ha explicado que “estos afhos
que vienen, tendremos la oportunidad de demostrar, como ya hemos podido hacer
estos dias ante el jurado internacional que nos ha visitado, que aqui tenemos
productores de alimentos y cocineros de excelencia. Es esa amalgama la que nos
ha dado este reconocimiento”. “Con este titulo, ponemos aiun mas en valor
nuestro sistema agroalimentario y ponemos aun mas en valor el orgullo de pais
donde vivimos: Catalufia, donde la comida es cultura”, ha afadido Modol.

La Region Mundial de la Gastronomia es una iniciativa impulsada por el Instituto
Internacional de Gastronomia, Cultura, Artes y Turismo (IGCAT). Este titulo tiene como
finalidad destacar y promover aquellas regiones que contribuyen activamente a la
mejora de la calidad de vida de la ciudadania, poniendo en valor las diferentes culturas
alimentarias, la educacion para la salud y la sostenibilidad y la innovacion gastronémica.
Se trata de un galardén que aporta credibilidad a las regiones, puesto que es otorgado
por un jurado independiente e internacional de expertos formado por personas de
diferentes ambitos de competencia, como el turismo, la cultura, la hosteleria y la
agricultura.
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La presidenta del IGCAT, Diane Dodd, ha afirmado que la institucién que preside ha
quedado “impresionada” con el Compromiso Nacional por un Turismo Responsable,
la Estrategia de Turismo Enogastronémico de Catalufia 2022-27 y el Plan estratégico
de la Alimentacién de Catalufia 2021-26. “Creemos que son planes de accion
estratégicos para asegurar el establecimiento de una regién mundial de la
gastronomia muy exitosa”, asegura Dodd. La responsable del IGCAT también ha
valorado positivamente que diversas organizaciones de grupos de interés de multiples
sectores estén implicadas en proteger la tradicion alimentaria catalana y en fomentar
experiencias turisticas Unicas.

Un jurado internacional ha deliberado a favor de la candidatura catalana

El pasado mes de mayo un jurado internacional visit6 distintas propuestas relacionadas
con la alimentacion y el turismo enogastronémico para conocer de primera mano las
potencialidades de la candidatura presentada.

La noruega May Britt Hansen, coordinadora de Trondheim-Trgndelag, European Region
of Gastronomy awarded 2022 y project manager de Bocuse de Oro Europe 2024; el
menorquin Quim Salort, técnico de Producto Cultural en la Fundacién Fomento del
Turismo de Menorca, y miembro del equipo coordinador de Menorca, European Region
of Gastronomy awarded 2022; el georgiano Levan Kharatishvili, CEO y fundador de
Creative Strategies Lab y exviceministro de Educacién, Ciencia, Cultura y Deporte de
Georgia (2014-2021), y la eslovena Barbara Zmrzlikar, jefa del Departamento de
Investigacién, Desarrollo, Innovacion y Proyectos de la UE - Agencia Eslovena de
Turismo y coordinadora de Slovenia, European Region of Gastronomy awarded 2021,
han sido las personas encargadas de evaluar la candidatura catalana.

El jurado ha valorado, entre otros aspectos, la dedicacion y profesionalidad de las
personas relacionadas con este ambito, asi como las ganas de progresar
constantemente. Por otro lado, considera que pocos sitios se pueden comparar con
Catalufia, ya que tiene una cocina de primer nivel, donde la fusion de sabores y la
excepcional materia prima hacen posible una experiencia gastronémica Unica. Por
altimo, resalta que los paisajes son testimonios del compromiso de las comarcas
catalanas con la calidad, la sostenibilidad, la tradicién y la innovacion.

Nuevas iniciativas para posicionar Catalufia como referente enogastrondémico

Gracias a esta distincion, el Govern destinara 9 millones de euros para impulsar toda
una serie de iniciativas nuevas con el objetivo de posicionar Catalunya como gran
referente mundial de la enogastronomia. Entre ellas, la Semana Internacional de la
Regién Mundial de la Gastronomia, que tendra lugar en las principales ciudades y
paises donde se encuentran delegaciones del Govern, y que incluira actos diversos
como promociones en puntos de venta o restauracion, cata de vinos, veladas culturales,
debates, experiencias enogastronémicas, intercambios de cocineros, etc.

También destaca la celebracién del “Apat Catalunya”, una cena multitudinaria en
alguna calle o espacio publico embleméatico de Barcelona al estilo fiesta mayor, con
protagonismo de los platos y recetas mas iconicas de la gastronomia catalana. Por otra
parte, se trabajara para que la 92 convocatoria de la Conferencia Mundial de
Enoturismo de la Organizacién Mundial del Turismo (OMT) se celebre en Catalufia y
se realizard el Som Gastronomia Tour 2025, una serie de presentaciones a los
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principales mercados emisores de turismo enogastronomico en Catalufia, orientadas a
operadores, prensa y prescriptores, con un componente tecnoldgico e innovador.

En 2016, Catalufia obtuvo el titulo de Regién Europea de la Gastronomia. En aquella
ocasién, mas de 500 entidades, agentes y personas del pais que trabajan para promover
la gastronomia catalana celebraron cerca de 500 actividades relacionadas con el
producto, la cocinay el territorio, de dimension diversa y de diferente caracter.

Siguenos en las redes

=  Twitter: @turismecat | @empresacat | @treballcat
=  Youtube: https://www.youtube.com/turismecat
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